Strona Gminy Zator

https://www.zator.pl/sport_i_turystyka/karp_zatorski/printpdf.html

Karp zatorski

Z ogromna satysfakcja uprzejmie informujemy, ze 20 maja br. Komisja
Europejska opublikowata w Dzienniku Urzedowym Rozporzadzenei Wykonawcze

Komisji (UE) nr 485/2011 o rejestracji Karpia Zatorskiego, jako Chronionej
Nazwy Pochodzenia.

Karp Zatorski to hybryda powstata z krzyzowania czystej linii karpia zatorskiego z czystymi liniami: wegierska, jugostowianska,
gotyska i izraelska. Karp zatorski charakteryzuje sie dobrym wygrzbieceniem, zwarta forma i oliwkowym lub oliwkowo-niebieskim
kolorem. Warto podkresli¢, ze mieso Karpia Zatorskiego pozbawione jest zapachu mutu i wyréznia sie Swiezym rybim zapachem
oraz delikatnym smakiem. Obszar geograficzny produkcji karpia zatorskiego obejmuje tgcznie 134 km2, przy czym w najwiekszym
stopniu produkcja prowadzona jest na terenie Gminy Zator.

Procedura rejestracji naszego produktu trwa juz od kwietnia 2007. Wszelkie dziatania zwigzane z rejestracjg koordynowat Urzad
Miejski w Zatorze stuzac pomocg merytoryczng i organizacyjng opracowaniu kompletnego wniosku oraz innych waznych
dokumentdéw. Zatorskie Towarzystwo Wedkarskie w ramach programu Agro Smak uzyskato dofinansowanie w kwocie 6800 zt na
opracowanie specyfikacji i zebranie materiatéw historycznych potrzebnych do jego rejestracji. Z inicjatywy Burmistrza Zatora
zawigzana zostata takze Lokalna Grupa Producencka Karpia Zatorskiego w sktad, ktérej weszli Rybacki Zaktad Doswiadczalny w
Zatorze oraz Zatorskie Towarzystwo Wedkarskie. Grupa producencka ztozyta wniosek o rejestracje produktu w Unii Europejskiej. W
pierwszej kolejnosci zostat oceniony na poziomie krajowym przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi a nastepnie juz przez
urzednikéw w Brukseli. Po uzupetnieniach ostateczna wersja wniosku zostata pozytywnie zaopiniowania i ostatecznie
zaakceptowana.

Karp Zatorski jest 27 polskim produktem wtgczonym do unijnego systemu chronionych nazw pochodzenia, chronionych oznaczen
geograficznych i gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci. Przed wprowadzeniem do obrotu produktu posiadajgcego
zarejestrowana nazwe, producenci musza poddac sie kontroli zgodnosci procesu produkcji ze specyfikacja. Ma ona na celu
potwierdzenie, ze na kazdym etapie wytwarzania danego produktu spetnione zostaty wymagania specyfikacji. Pozytywny wynik
kontroli jest gwarancjg wysokiej jakosci produktu.

Zarejestrowane juz zostaty: Bryndza podhalanska, Oscypek, Miéd wrzosowy z
Boréw Dolnoslaskich, Péttorak, Dwdjniak, Trdjniak, Czwérniak, Rogal
sSwietomarcinski, Wielkopolski ser smazony, Andruty kaliskie, Olej rydzowy,

Pierekaczewnik, Truskawka kaszubska, Redykotka, Wisnia nadwislanka, Fasola
korczynska, Midd kurpiowski, Podkarpacki miéd spadziowy, Suska sechlonska,
Kielbasa Lisiecka, Obwarzanek krakowski, Sliwka szydtowska, Jabtka tackie,
Chleb pradnicki, Kietbasa jatowcowa, Kietbasa mysliwska.

Wyrdéznienie Karpia Zatorskiego znakiem potwierdzajagcym jego pochodzenie i jakos¢, pomoze gtéwnie lokalnym producentom w
jego promocji, a takze zwiekszy wiarygodnos¢ w oczach klientdéw. Zarejestrowanie nazwy podlegac bedzie szerokiej ochronie.
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Przypominamy, ze od 28 lutego 2007 roku Karp Zatorski zostat takze wpisany na liste produktéw tradycyjnych wojewddztwa
matopolskiego prowadzong przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Co to jest Chroniona Nazwa Pochodzenia (ang. Protected Designation of Origin - PDO) oznacza nazwe regionu albo
konkretnego miejsca albo w wyjatkowych przypadkach nazwe kraju uzywang do opisu produktu rolnego lub $rodka spozywczego
pochodzacego z regionu, konkretnego miejsca albo kraju. Produkt posiada szczegdlng jakos$¢, reputacje lub inne cechy
przypisywane jego pochodzeniu geograficznemu. Produkcja lub przetwdrstwo lub przygotowanie produktu odbywa sie na scisle
okreslonym obszarze geograficznym. ,Srodowisko geograficzne” jest rozumiane poprzez érodowisko naturalne i czynniki ludzkie,
m.in. klimat, woda, jakos¢ gleby lub lokalne know-how.

System rejestracji nazw produktéw regionalnych jest jedyna mozliwoscig ochrony i promocji rodzimych specjatéw, ktérych przeciez
u nas nie brakuje. Uzyskany Certyfikat jest oficjalnym potwierdzeniem wysokiej jakoSci produktu i gwarancja jego pochodzenia Od
daty publikacji zarejestrowana nazwa Karp Zatorski zaczyna korzysta¢ z ochrony na terenie catej Unii Europejskiej.

Zgodnie z przepisami zarejestrowane nazwy sg chronione przed:

wszelkim bezposrednim lub posrednim wykorzystywaniem w celach komercyjnych zarejestrowanej nazwy dla produktéw nie
objetych rejestracjg, o ile produkty te sg pordwnywalne do produktéw zarejestrowanych pod tg nazwa lub jesli stosowanie nazwy
narusza prestiz chronionej nazwy;

kazdym niezgodnym z prawem zawtaszczeniem, imitacjg lub aluzjg, jesli nawet prawdziwe pochodzenie produktu jest zaznaczone
lub chroniona nazwa zostata przettumaczona, lub towarzyszy jej wyrazenie ,w stylu”, ,rodzaju”, ,przy uzyciu metody”, ,tak jak
produkowane w”, ,imitacja” lub ,podobne”;

wszelkimi innymi fatszywymi lub mylacymi danymi odnoszacymi sie do miejsca pochodzenia, wtasciwosci lub podstawowych cech
produktu na opakowaniu wewnetrznym lub zewnetrznym, w materiale reklamowym lub dokumentach odnoszacych sie do danego
produktu lub na opakowaniu produktu w pojemniku, mogacym stworzy¢ fatszywe wrazenie co do jego pochodzenia;

wszelkimi innymi praktykami mogacymi wprowadzi¢ w btgd zainteresowanych co do prawdziwego pochodzenia produktu.

Karp zatoski na liscie produktéw tradycyjnych!
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